SIERR A

MOR ENA

a de Campo




. W

3}‘)“~ \.kx.ﬂ
,‘!“’9\’\\3 \\k__
\““‘ » VN
\‘\K
7“\“ ,a"\.\'ka_

) 5 H %A L\\
\\5\ \

)JJJJ ) 9
11133 "f’
J)JJJJF? 

D IIIIIIIIEE
)JJJJJJJ "f
00999 Vi

FF W a*J f.
JJ)) S J §
J/J /)J’ﬁi

V9995097 aanu~

DIIIII 43))/,
J DPDPDIIIDIPY 3 4
DPDPIIIIISIV & ’ v i M 4
PO J Py v / / ’ / ..



41 ROOM SERVICE P

'T'acos dorados de requeson con chicharron de aguja nortena
O piezas con 150grs. de guacamole y 50grs. de aguja norteia.
10 piezas con 300grs. de guacamole y 132grs. de aguja nortefia.

Orden de chistorra con guacamole y dos quesadillas
200grs. de chistorra a la plancha, gratinada con queso, servida con
80grs. de guacamole, salsa borracha y tortillas hechas a mano.

Guacamole con cecina 25" &
200grs Receta tradicional con 40grs de cecina estilo bajio y
tortillas hechas a mano.

Orden de guacamole

200grs. receta tradicional, acompanado de queso fresco y totopos.

Costillas de elote con salsa BBQ <&

4 costillas de elote amarillo®, crujientes acompanadas de salsa
BBQ hecha en casa. *equivalente a 1 pieza de elote.

Gordita de asiento de carnitas con guisado 1 pieza 180grs.
Rellena de guisado a elegir 150grs. :

7 Picadillo tradicional de la Sierra

< Puntas de filete en salsa pasilla

<7 Nopales con papas a la mexicana

< Rajas poblanas a la crema con grano de elote
7 Chamorro adobado

<7 Chicharrén de carne en salsa de guajillo

<7 Mole ancestral con pollo

«7 Chicharrén prensado en salsa roja

Aguachile de fruta

360grs. de mezcla de fruta, (pina, pepino, jicama) en salsa picosita
de aguachile y queso rallado.

1 TACOS (orden 3 piezas)

"Tacos de filete de res con tuétano
150grs. de sabana de filete con tuetano bien doradito,
acompanado de salsa verde.

"T'acos de chicharrdn de arrachera
180grs* de chicharron de arrachera, servidos con guacamole y
cebolla curtida. *60grs. de chicharron de arrachera por taco.

'Tacos de pescado estilo Rosarito

90grs* de filete de pescado rebosado, servidos con
ensaladilla de col, salsa mexicana en tortilla hecha a mano.
*30grs. de filete de pescado por taco.

Tacos campechanos

Combinacion de 150grs. de bistec, chorizo y chicharrén,
preparado con salsa morita. *50grs. de mezcla de bistec,
chorizo y chicharron por taco

Y FUERTES

Arrachera sierra morena
250grs. de arrachera servida con 100grs. de guacamole,
2 quesadillas de maiz y papas a la francesa.

Filete de la sierra

200grs de filete de res a la parrilla acompanado de 1 pieza de canoa
de tuéetano, salsa verde cruda, cebollas cambray asadas y aguacate.

Barbacoa de res con consomé

300grs. de brisket en coccion larga hecha en penca de maguey,
servida con 2 quesadillas de comal y salsa borracha.
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Y FUERTES

Milanesa YOH $245%
Empanizada y servida con 200grs papas a la francesa y ensalada

de la casa.

= De pollo 200grs.

= De res 200grs.

= De pescado 200grs

Pechuga Villaseca a la parrilla .25 x $245%

300grs. de pechuga de pollo, gratinada y servida con salsa

borracha y frijoles charros. @?

Pollo con mole 27 C?O $2459

300grs de muslo de pollo banado con mole de metate,
acompanado de arroz blanco, y papas guisadas.

Chamorro adobado SO $245%

400grs. de chamorro adobado, servido con adobo especial de la casa,
acompanado con frijoles charros, cebolla cambray asada y

tortillas hechas a mano.

Enchiladas mineras (4piezas) A 81950

Estilo bajio servidas con papas y zanahorias guisadas, pieza de muslo
de pollo 100grs acomparnadas de salsa cruda tradicional.

Hamburguesa de res %& S H $265%

100grs de carne de res, con queso manchego, aderezos de la
casa, servida con 200grs de papas a la francesa.

Hamburguesa de costilla BBQ %ﬁx SEH L $245%

150grs de costilla deshuesada BBQ. Con queso manchego,
aderezos de la casa, servida con 200grs de papas a la

francesa g

Birria de res con caldillo rojo " $185%

240grs de birria de res cocinada lentamente, servida con caldillo rojo de
chile guajillo, chile cascabel y chile ancho, acompanada de garbanzos,
cilantro, cebolla y tortillas hechas a mano.

Carne en su jugo 7 $165%

300grs de tradicional carne picada en su jugo con frijoles de la olla,
acompanado de tortillas hechas a mano.

9 PARRILLA

Rib eye a la parrilla 5 i $355%
350grs de rib eye angus, servido con costilla de elote
amarillo, frijoles refritos y 80grs de guacamole.

Arrachera a la parrilla AT $285%
250grs de arrachera servida con costilla de elote amarillo,
frijoles refritos y 80grs de guacamole.

Aguja nortefia a la parrilla 7 H $285%
250grs de aguja nortena servida con costilla de elote
amarillo, frijoles refritos y 80 grs de guacamole.

Tuétanos a la parrilla AT $85%°

1 pieza de canoa de tuetano, acompanados de salsa

mexicana. g

Alérgenos

% GluGen @ Huevo Frubos secos @ Lacteos
€ X Pescado <S¢> Ajonjoli ¢,/ Cacahuates /3" Picante



91 rostrES P

Brownie de chocolate con helado de vainilla
2 piezas de 60grs de triple chocolate servido con una bola de
60grs. de helado de vainilla.

Pastel tres leches de vainilla
Hecho en casa, una rebanada 250grs

Flan napolitano
Tradicional receta de la casa, una rebanada 320grs

Pay de requeséon

Especialidad de la casa, una rebanada 200grs

Gelatina de jeréz con rompope
Hecha en casa 190grs

"Tarta alemana con helado de vainilla
1 pieza de 110grs de tarta tradicional de chabacano con nuez servido
con una bola de 60grs de helado de vainilla.

Chongos Zzamoranos
178grs de tradicional receta hecha en casa.

Arroz con leche bruleado

250grs del postre de la abuela servido con nuez y canela.
*servido en frio.

1 MENU INFANTIL P

Tiras de pollo empanizadas
110grs de tiras de pollo empanizadas acompanadas de 100grs
papas ala francesa y ensalada de la casa.

Tiras de pescado empanizadas
110grs de tiras de pescado empanizado acompanado de 100grs
papas ala francesa y ensalada de la casa.

Fetuccini pomodoro
100grs. de pasta en tradicional salsa de tomates confitados y
queso parmesano.

Fetuccini al burro
100grs de pasta con queso parmesano.

"T'aco de arrachera
©0grs de arrachera picada.

Sopa de la sierra
120ml de consomeé con 60grs de pechuga de pollo, verduras y
fetuccini cocidos.

achile de fruta

360grs de mezcla de fruta, (pina, pepino, jicama) en salsa picosita
de aguachile y queso rallado.
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9 BEBIDAS HIDRATANTES P

Electrolit 625ml
Gatorade 6ooml
Clamato preparado sin alcohol 440ml

9 rEFRESCOS P
355ml

Coca Cola

Coca Zero
Coca Light

Sprite

Squirt

Fanta

Sidral Mundet

Agua Mineral

Agua natural organica 350ml
Agua perrier 330ml

Agua de piedra mineral 65oml
Energético Boost 235ml

9 CERVEZA EN LATA P
35

Corona 4.5alc.vol
Coronalight 3.4 alc. vol
Victoria 4.0 alc. vol
Michelob ultra 4.2 alc. vol
Modelo especial 4.5 alc. vol

Negramodelo 5.3 alc. vol
Vaso chelado 6oml
Vaso michelado 8oml

Vaso michelado con clamato 32oml

.

Tarro de
Envase cervezad

v ¥

fzaniiagaa a5s 8 150 ml. 60 ml.

Consumo sugerido por secretaria de salud.

@/7OMBRES QL/VUJERES

5 copas 4 copas

* *Los platillos crudos se sirven bajo consideracion del comensal y es responsabilidad de quien lo consume.

335.00

33500
$85°°

$55%
$55%
$55%
$55%
$55%

$55.00
355.00

$55.00
$55.00

$75‘00

$145%°

$75.00

$65%
$65%
$65%
$65%
$65%
$65%
$15%
$25%

$45%

 En caso de tener un tema de alergia con algun ingrediente, favor de comentarlo al personal para descartar que

alguno de su eleccion lo contenga.

* Debido a que manejamos productos frescos o especiales, algunos de nuestros platillos pueden no estar disponibles.

* Los gramajes mencionados en las recetas son marcados en crudo.
* Los precios de los platillos incluyen IVA y son precios en moneda nacional.
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VILLASECA

Hotel & Golf

www.Vvillaseca.com.mx



