SIERR A

Cocina de Campo




1 CERVEZA 355ml.

Cero alcohol
Corona
Corona light
Victoria
Modelo Especial
Negra Modelo
Michelob Ultra
Stella 330ml.

Y CERVEZA EN LATA
Corona lata
Victoria lata
Modelo Especial lata
Negra Modelo lata
Michelob Ultra lata
Tarro chelado 6oml.
Tarro michelado som..

Tarro michelado con clamato 320mi.

1 REFRESCOS 355ml.

Coca Cola regular / Zero o Light
Sprite / Squirt / Fanta / Sidral Mundet
Agua natural organica 350ml.
Agua quina 296ml.

Agua mineral

Agua Perrier 330ml.

Agua de piedra mineral 650ml.
Boost 235ml.

Vaso de limonada 0 naranjada 240mi.

Jarra de limonada 0 naranjada 15Lt.
Vaso con jugo 240ml.

Litro con jJugo iLt.

(naranja, pina, manzana 0 arandano)

41 RON 750m!.

COPA 2 oz/60ml.
Appleton especial S 136%
Appleton state S 166
Bacardi blanco 700m. S 145
Bacardi solera S 145%
Bacardi anejo S 145%
Malibu S 125%°
Havana club 3 anos 7oomi. S 116%
Havana club /7 anos 700mi. S 165
Matusalem platino S 145%
Zacapa 23 anos $365%

S B5%
S 55%
S 55
S 55%
S 65
S 65
S 65
$ 7500

$ 6500
$ 6500
S 65%
S 65%
S 65%
S 15%
S 259
S 459

S 55%
$ 66%
S 56%
S 45%
$ 66%
S 75%
$ 145
S 76%
S 45%
$ 1959
$ 66%
S 1856

BOTELLA

$ 1,350
$ 1,650
$1,450
$1,4509
$ 1,450
$ 1,250
S 1,150
$ 1,650
$ 1,450
$3,650%

* EL SERVICIO DE BOTELLA INCLUYE 5 REFRESCOS DE 355ML. O 2 LITROS DE JUGO.

ALC. VOL.

0,00%
4,50%
3,40%
4%

4,50%
0,30%
4,20%
0%

ALC. VOL.

4,50%
4%

4,50%
9,30%
0,20%

ALC. VOL.

40%
40%
40%
38%
35%
20%
40%
40%
40%
40%



1 TEQUILA

Tradicional reposado 695ml.
Tradicional cristalino 7soml.
1800 Blanco 7o0ml.

1800 Anejo 700ml.

1800 Cristalino 700m.
Centenario plata 7o00mi.
Centenario reposado 700ml.
Centenario anejo 695ml.

Reserva de la familia anejo 750mi.
Maestro tequilero dobel diamante 700mi.

/ Leguas blanco 700ml.

Don Julio blanco 700ml.

Don Julio reposado 700ml.
Don Julio anejo 700mi.

Don Julio 70 cristalino 700ml.
Don Julio anejo 1942 750ml.
Herradura blanco 700mi.
Herradura reposado 700ml.
Herradura anejo 750ml.
Herradura ultra 700ml.

Tequila nuestro placer 750mi.

1LICORES

Kahlua licor de cafe
Chinchon dulce
Chinchon seco
Chinchon campechano
Sambuca nhero
Campari
Jagermeister
Frangelico

Licor 43

Baileys

Amaretto disaronno
Midori licor de meldn
Hypnotic

Strega

St. Germain

$ 166
$ 186%
$ 195
$235%
$266%
S 145
S 145
$ 216
S 716
$235%
S 216
S 216
$226%
$286%
$305%
$795%
S 216
$226%
$276%
$245.00
$226%

$ 1,550°°
$ 1,850
$ 1,95090
$ 2,35090
$ 2,650
$ 1,450
$ 1,450
$ 2,509

$ 715090

$ 2,35090
$ 2,150

$ 2,150

$ 2,250
$ 2,8500
$ 3,050
$ 7,950
$ 2,509

$ 2,250
$ 2,750
$ 2,45090
$ 2,250

COPA 2 oz/60ml. BOTELILA ALC. VOL.

35%
35%
38%
38%
35%
35%
35%
38%
40%
35%
40%
38%
38%
38%
35%
38%
46%
38%
40%
35%
35.5%

COPA 2 0z/60ml. ALC. VOL.

$65.00
$ 8 5.00
$ 8 5.00
$ 8 5.00
$115°
$125
$126%
$145°°
$145°°
$115°
$145°
$145°°
$176%
$195°
$220%

* LAS BOTELLAS DE DIGESTIVOS Y LICORES SE MANEJAN SOLO POR COPA.
* EL SERVICIO DE BOTELLA INCLUYE 5 REFRESCOS DE 355ML. O 2 LITROS DE JUGO.

16%

35%
43%
39%
38%
25%
35%
20%
31%

17%

28%
20%
17%

40%
05%



Y BRANDY 700ml.

Torres 5 solera
Torres 10
Terry centenario

1 CONAC 700m.

Martell VSOP
Hennessy VSOP

1 WHISKY 750ml.

Buchanans 12 anos

Buchanans 18 anos

Chivas 12 anos

Jack Daniels 700ml.

JW etigueta roja 7o0ml.

JW etiqueta negra

Glenfiddich single malt 12 anos
Macallan 12 anos single malt 7oomi.

S 145
$ 165
$ 1550

$296°°
$ 3559

$245%
$535%
$245%
S 185
S 165
S 2759
S 316%
S 415%

$1,450%
$1,650%
$1,550%

$2,950%
$3,5660%°

S 2,450
S 5,350
S 2,450
S 1,850
S 1,550
S 2,750
S 3,150
S 4,150

COPA 2 oz/60ml. BOTELLA ALC. VOL.

38%
38%
38%

COPA 2 0z/60ml. BOTELILA ALC.VOL.

40%
40%

COPA 2 0z/60ml. BOTELLA ALC. VOL.

40%
40%
40%
40%
40%
40%
40%
40%

1 GINEBRA 750m..

COPA 2 oz/60ml. BOTELIA ALC. VOL.

Beefeater $165° $ 1,650° 40%
Bombay sapphire 700mi. $185%° $ 1,850%° 40%
Tanqueray $185%° S 1,860%° 4730%
Hendrick’s $255%° $2550%° 41.40%

Y VODKA 750ml. COPA 2 02/60ml. BOTELLA ALC.VOL.
Smirnoff $ 126 $1,250%° 40%
Absolut azul $145%° $1450%° 40%
Stolichnaya $ 1656 $1560%° 40%
Grey goose $285%° $2,860%° 40%

1 MEZCAL COPA 2 0z/60ml. BOTELLA ALC.VOL.

400 Conejos joven 700ml.
Montelobos espadin 750mi.
Ojo de tigre joven 750mi.

.

Tarro de

Envase cerveiZd

AR 355 ml

S$195% S 1950°° 38%
§225%0  §2250% 43.2%
S 216 S 2,150 37%

v ¥

Copa de vino Caballito

150 ml. 60 ml.

Consumo sugerido por secretaria de salud.

@/7OMBRES

5 copas

Q@MU UJERES

4 copas

* EL SERVICIO DE BOTELLA INCLUYE 5 REFRESCOS DE 355ML. O 2 LITROS DE JUGO.



4 COCTELERIA CON LICOR

Luces de la Habana 285ml. S1659°
Midori 20% Alc. Vol., Malibu 20% Alc. Vol. y jugo de pina.

Sangria Villaseca 2i5m. $145%
Brandy 38% Alc. Vol., jugo de manzana, jugo de arandano,
jugo de limon y vino tinto 12% Alc. Vol.

Caipirinha 270mi. $145
Mezcal 400 conejos 38% Alc. Vol., jugo de limon y azucar
ABC 60ml. $215%°

Shot de Amaretto 28% Alc. Vol., Baileys 17% Alc. Vol. y
Conac 40% Alc. Vol.

Carajillo 240ml. $165°
Licor 43, 31% Alc. Vol.con cafe espresso.

Rey de la pina 270ml. $ 245
Mezcal 400 conejos 38%Alc. Vol., licor ancho reyes
poblano 40% Alc. Vol., jugo de pina,jugo de limon y jarabe

Aperol spritz 165mil. $ 185%
Vino blanco espumoso 8% Alc. Vol., aperol 11% Alc. Vol., y
agua mineral.

Mojito 270m. $ 1269

Matusalem platino 40% Alc. Vol., hierbabuena,jugo de
limon, azucar y agua mineral.

41 MARTINIS

Martini apple 240ml. S 126%

Vodka smirnoff 40% Alc. Vol., licor de manzana 20% Alc. Vol.,
Y jJugo de manzana

Cosmopolitan 240ml. S 145
Vodka smirnoff 40% Alc. Vol., controy 40% Alc. Vol., jugo de
arandano y togque de granadina.

Martini seco 120ml. $245%°
Gin Bombay 40% Alc. Vol,, vermut extra seco 15% Alc. Vol., y
aceituna verde.

1 CLERICOT COPA JARRA
420ml. 1.5L.
Clericot blanco S145°° S525%0

Vino Blanco 12% Alc. Vol,, limon, jarabe, refresco de
manzana, fruta fresca (manzana y melon)

Clericot tinto S145% $525%

Vino Tinto 12% Alc. Vol,, limon, jarabe, refresco de
manzana, fruta fresca (manzana y melon)

Clericot rosado S1656%° $545%0

Vino rosado 10% Alc. Vol., imon, granadina, jugo de
arandano, agua mineral y frutos rojos

1 CIGARROS

Marlboro blanco o rojo 318500
Cajetilla 20 cigarrillos.

Descorche destilado de botella de 750 aiLt. S550°
No incluye refrescos.



4 COCTELERIA SIN LICOR

Conga 520ml.
Mix de jugo de naranja, toronja, pina con toque de granadina.

Pinada 540ml.
Jugo de pina, leche evaporada y crema de coco.

Clamato natural 420ml.
Jugo de tomate con almeja, jugo de limdn y sazonadores.

Coctel Villaseca 400ml.
Pulpa de frutos rojos, jugo de manzana, jugo de arandano,
limon y ginger.

4 COCTELERIA CON LICOR

Ruso blanco isoml.

Vodka smirnoff 40% Alc. Vol, licor de cacao blanco 20%
Alc.Vol y leche evaporada

Alfonso XIlll 150mi.
Leche evaporada vy licor de café 16% Alc.Vol.

Bull 225ml.
Ron anejo 35% Alc. Vol. limon, jarabe, jugo de naranja y
cerveza obscura 5.3% Alc. Vol.

Margarita de limon 240ml.
Tequila centenario plata 35% Alc. Vo|, licor de naranja 40%
Alc. Vol, jugo de limon y jarabe natural

Sangria natural 400m.
Jugo de limon, jarabe natural, agua mineral y vino tinto 12%
Alc. Vol

Tinto de verano 325ml.
Vino tinto 12% Alc. Vol, sprite y cerezas.

Daiquiri de fresa 240ml.
Matusalem platino 40% Alc. Vol, licor de fresa 20% Alc. Vo,
fresa macerada y toque de jugo de arandano

Piedra 180ml.
Anis chinchon dulce 35% Alc. Vol, tequila tradicional reposado
35% Alc. Vol y fernet 39% Alc. Vol.

Pina colada 540ml.

Matusalem platino 40% Alc. Vol, jugo de pina, leche
evaporada y crema de coCO.

Mimosa de naranja 180ml.
Vino blanco espumoso 8% Alc. Voly jugo de naranja.

Splash 175ml.
Amaretto disaronno 28% Alc. Vol. con jugo de naranja y toque
de granadina.

Sex on the Beach 350ml.
Vodka smirnoff 40% Alc. Vol.,jugo de naranja, jugo de
arandano y licor de durazno 20% Alc. Vol.

$65%°

$85.00

385.00

$1059°

$85.00

$85.00

$95.00

$1150

$1165%

§125 %0

$145

$§12500

$145%

$135%

$145%

$145%



CARTA DE VINOS

1 VINOTINTO 750ml. PAIS / BOTELLA ALC. VOL.
Santo Tomas Merlot. MX S 1100 12.90%
La Cetto Nebbiolo. MX S 820 135%
Casa Madero cabernet Sauvignon. Mx S 1,260 14%
Casa Madero 3V cCabernet Sauvignon, Merlot Mx S 1,250 13.9%
y Tempranillo.

Maria Tinto Tempranillo, Shiraz, Nebbiolo, Merlot MxX $1,890° 13.4%
Cabernet Franc, Malbec.

Casa Grande 3V cabernet Sauvignon, Shiraz, MX S$2,650°° 13.9%
Cabernet Franc.

Cono sur bicicleta carmenere. cH S 550 13%
Carnivor Cabernet Sauvignon. ushA S 850%° 13.5%
Marqués de Caceres Crianza Tempranillo, esP $ 950 14%
Garnacha Tinta, Graciano.

Protos Roble Tempranillo. s S 1100° 145%
La linda cabernet Sauvignon. ARG S 980%° 13.7%
Terrazas de los Andes cCabernet Sauvignon. ARG S 1150%° 14%

41 VINO BLANCO 750mi. PAIS / BOTELLA ALC.VOL.
Casa Madero 2V cChardonnay, Chenin Blanc. MX S 9509 13%
Isla Negra Sauvignon Blanc. CHI S 490% 12%
Protos Verdejo. ESP S 85090 13%

1 VINO ESPUMOSO 750m. PAIS / BOTELLA ALC.VOL.
Vivante Macabeu, ugni Blanc. MX S 650 125%
Gioiosa Moscato. mA S 750°° 8%

1 VINO ROSADO 7s0mi. PAIS / BOTELLA ALC.VOL.
V Casa Madero Shiraz. MX S 950° 125%
Guanameé Rosado Merlot, Tempranillo, Malbec. MX S 950%° 126%

1 CHAMPAGNES 750mi. PAIS / BOTELLA ALC. VOL.

Moet & Chandon Brut cChardonnay, PinotNoir,  FRA $3,300°° 12.6%

Pinot Meunier.
Moet & Chandon Rose cChardonnay, Pinot Noir, FRA $3,950°° 12.5%
Pinot Meunier.

1 VINO POR COPA PAIS/COPA 150ml. ALC. VOL.

Casa Madero 3V cabemet Sauvignon, Merlot Tinto MX S 260° 13.9%
y Tempranillo.
Carnivor Cabernet Sauvignon, Petit Syrah, Merlot.Tinto USA S 170%°  13.56%

Casa Madero 2V Chardonnay, CheninBlanc. Blanco MX S 190° 13%

Isla Negra Sauvignon Blanc. Blanco CHI $ 136%° 12%
Gioiosa (espumoso dulce) Moscato. Espumoso ITA S 160%° 8%
V Casa Madero shiraz. Rosado MX S 190 125%

Guanameé Rosado Merlot, Tempranillo, Malbec. Rosado MX S 190° 12.6%
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